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AW LA FERME MAURER o

FRAICHES DU JOUR
DANS VOTRE MAGASIN,
GCUISINEES AU RESTAURANT,

UN PUR PLAISIR !

Celie éliquette est le garant «Fraicheur

qualité~ qui répond & un cahier des
charges élaboré avec la collaboration de
«Alsace Qualité» et dont le respect est
strictement contrale.
Ca logo réunit les producteurs liés a cette
charte gualité el les distributeurs qui
utilisent la bonne asperge d'Alsace.
Vous reconnaitrez celte =garantie qua-
lité= grice au signe de recon nalssance
[voir avant de I'étiquette) que vous
trouverez sur tous les produits des
producteurs adhérents a cette charte
qualité, das panneaux sur ies restaurants
ot chez les distributeurs.

Vous trouverez toutes les informalions sur
I'asperge o Alsace dans e guide 99.

N DEJA
LE 12 AVRIL 2025, UN AN APRES LA
DISPARITION DE PIERRE MAURER,
NOUS NOUS SOUVENONS DU cgmm
PARCOURU ET DECEQUILA BATI.

Faires confiance & nos parfenaires de quolisé:

Pierre MAURER : un producteur
parle aux consommateurs

Pierre Maurer est producteur d'asperges
| & Dorligheim, “Terrair d'Alsace” o l'on
cultive I'asperge d'Alsace depuis plus
de B0 ans. Un savoir-faire qui a éte
transmis par la famille MAURER de
génération en génération pour
arriver aujoud’hul & une produc-
tion de plus de 20 ha, Lasperge
de Dorlisheim est un produit de
plus en plus recherché dont la 38
réussite est liée 4 sa fraicheur S
et 4 sa qualité. Le consomm
teur ne s'y frompe pas qui, en .
véritable connaisseur recherche S8
un produit d'excellence. i
Famille, tradition et qualité, A
nous savons de quoi e =
nous parlons !
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AUJOURD'HU,
A TRAVERS CE CATALOGUE, NOUS LUI RENDONS HOMMAGE ET
NOUS VOUS INVITONS A DECOUVRIR LES EQUIPES DE LA FERME'
MAURER, QUI, AUJOURD'HUI POURSUIVENT LE TRAVAIL ENGAGE
ET FONT AVANCER L'ENTREPRISE, JOUR APRES JOUR.

Pierre MauTer e

LES ETIQUETTES DES BOTTES

D'ASPERGES DE LA FERME MAURER e"ﬁzla
EN 1999 erce fpout~ alre M /

Pierre Maurer aux cotés de sa femme
Corinne et de ses filles, Manon dans

ses bras et Mégane qui pose (en jaune), LIEU-DIT LANGE GEWANN, RD 392, 67120 DORLISHEIM



Boissons non comprises dans les menus

VENEZ VOUS REGALER CHAQUE JOUR'!
Au restaurant, VOUs connaissez sans doute Monique etson
équipe ensalle; en cuisine, cest Magdeleine qui,' accompagnee
de sa brigade, vous prépare de délicieux plats faits maison.

De gauche a droite, Dany, Monique, Damien, Magdeleine,

/i Katia, Titi, Julia et Christopher.
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AU RESTAURANT DE LA FERME MAURER,
AVRIL ET MAI RIMENT AVEC ASPERGES !

Bien sdr, nous cuisinons l'asperge d'Alsace provenant de la
ferme, mais ce n'est pas tout. A 'heure du déjeuner, venez
savourer notre buffet a volonté et le menu du jour, Itou I
midis du lundi au vendredi. et

IL EST CONSEILLE DE RESERVER AU 03 88 38 63 29

LA FORMULE
BUFFET A VOLONTE

16.50€

Quand sonne I'heure du déjeuner, on
voit affluer tous les gourmands dela
région autour de ce qui faitla renommeée
du lieu : le buffet & volonté de la ferme!
Vous composez votre assiette avolonté
parmiles6a8 crudités fraiches et une
dizaine de charcuteries traditionnelles.

LES MENUS DU JOUR

Tous les midis du lundi au vendredi

le restaurant de la ferme propose un
menu du jour qui met quotidiennement
3 'honneur les produits du terroir.

MENU ASPERGES
«GOURMAND»

ENTREE (XTIEID

Velouté d'asperges
pLAT (XTI 3 3 c

Asperges aux 3 jambons /PER
UNIQUEMENT EN SEMAINE S .
Truite fumée de la ferme

REPAS ASPERGES [ ou2umo"fumésenmos
«UNIQUE» bissar
arte maison

PLAT 27¢% —

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 15,506
ENTREE + PLAT + DESSERT + CAFE 0U THE OFFERT 19€

B
LES MENUS DU JOUR [= "'",_E
SUR VOTRE TELEPHONE [ S W

K =
FLASHANT CE QRCODE L
E_{lﬂq

Asperges aux 2 jambons
et ses 3 sauces.

/PEps,

SUR PLACE OU A EMPORTER ?

Nos plats du jour ainsi que les menus
asperges sont aussi disponibles a emporter !

\ . OFFRE SPECIALE GROUPES
/ A PARTIR DE 20 PERSONNES

OONTACTE;-NOUS POUR ORGANISER
VOTRE EVENEMENT A LA FERME !

LE RESTAURANT DE LA FERME EN AVRIL ET MAI

D . R .
u IundlE.;un\:aein:iredl mIC!I : I.Dla_t du jour, menus asperges et petite carte de 12h a 14h
Le, dg samedi mlidl_: Menus asperges et petite carte de 12h a 14h
imanche midi: Menu asperges avolonté de 12h a 14h ;
Fermé tous les soirs N SUIVEZ-NOUS

SUR FACEBOOK !

DIMANCHE
AMEDI e
& :IMANGHE A1 VENDREDI
18,19 4
25,26 U\
AVRIL 1on> 184 B¢
oH > 13H =2
sAun-én . ; - . LE GAVEUR DU
GLACES DU LAC DEGUSTATION DE ZEFIR ' NATURE PROGRES KOCHERSBERG .
DEGUSTATION DE R DEGUSTATION DE KEFIR SEVE DE BOULOT : UN DEGUSTATION DE p:AGTlPsﬁ:::l:N
Boissons fermentées ~ CADEAU OFFERT POUR PRODUITS A BASE TOURTES & NE::S

GLACES ET SORBETS E i
PETILLANT, CIDRE aux fruits L'ACHAT D'UNE POCHE DE VOLAILLES Aux champi
gnons



SUR PRESENTATION DE CE COUPON

60€ D'ACHAT

L'asperge d'Alsace de la Ferme Maurer est de
retour ! Tout au long de la saison fraichement
cueillie le matin, dans notre magasin le jour- ;
méme, fraicheur garantie ! /

TRUITE FUMEE Du 12 avril au 31 mai 2026, seulement sur
&) A LA FERME présentation de ce bon. 1 seul éplucheur par jour,
. b3 FuMé au bois de psrfamill;: e; par pzsl,sagshen caisse. Dans la Iirlrllite
es stocks isponi == oto non contractuelle.
ASGPEIRGEs PRECTES . hétre, notre truite
DU JOUR! parfaitement vos
Le§ bar,quette; S\ ’ asperges !
préparées du jour
sont filmées pour une . g )
conservati%n Oﬁtimale. A 1 p . LA CUVEE « ASPERGES »
Barquette de 2kg. P
) ° | S A
UN RHUM === A GEME ( 1"ﬁ
A PARTIR DU 10 MAI ’ S ARRANGE - Christophe Lindenlaud
£ V ’
POUR 5KG D'ASPERGES AGHETE JIA « AUX I @ viticulteur a Dorlisheim, vous
ASPERGES ASPERGES !

= LE 6‘EME EST OFFERT D'ALS®CE L'Arrangé des Alchimistes propose la « Cuvée Asperges »,

: ous toutes e de rh un assemblage de Sylvaner,
Clest le moment de déguster lasperge S - estune gamme de rhums
€

> Pinot et Muscat, frais, fruité et
6, grillée ... » 4 i 4 Ly ' o
ses formes : en salade, en veloute, gF arranges confectionnés légérement amer, parfait avec
artisanalement en Alsace.

les asperges.

‘&—M Q;@QT UEU

& % gam T DU FROMAGE AU LAIT GAMME DE
= N P 3%) . DE BUFFLONNES ... SAUCES
Bt 1se e () |
_ ] # | D'ALSACE! PIQUANTES
~ ALELOR = = Le domaine des bufflonnes MADE IN
¢ ‘& 3 i
; a8 fseEhees T a Uhrwiller vous propose des

H‘“’“"a' i) = P fromages a pate molle ou dure : ALSACE
NLALL . OURS R RS pampy, bufflonette, l'onctueux, "‘"Q"”D":"
L - — camem’buffle, tommes ... on vous \:,\.W]

invite a découvrir ses nouveautés ! : ;
Chez Alélor, la sauce piquante a du

caractére et du goGt ! Un piquant
maitrisé, des saveurs nettes, parfait pour
burgers, tacos, grillades ou plats mijotés.

L'ACCOMPAGNEMENT PARFAIT
Mayonnaise d'Alsace spéciale Asperges
ou mayonnaise a l'ail des ours.
Un régal pour accompagner
nos asperges.

Offres affichées en magasin dans la limite des stocks disponibles.

LE MAGASIN EST OUVERT
TOUS LES JOURS !

Du lundi au jeudi :

9h a 18h30 non stop
Vendredi-et samedi :
8h30 a 18h30 non stop
Dimanche et jours fériés :
9h a 12h30 et 14h a 18h30

Christophe

A i 1998,
L ot il Nathalie, Marie-Héléne et Manon le boulanger

3 droite avec la méme énergie
28 ans plus tard !

SAMEDI | . VENDREDI
9 & SAMEDI

MAI

14H>17H B

SAMEDI

23
MAI

410H > 17H

:kt__"", r j

FETE DES MAMANS !

RESEAU ESPRIT VOSGES

- e CONFITURES : o A

FOIE GRAS DU RIED DU CLIMONT DISTILLERIE MEVER DEGUSTATION DE ::::«EA‘;:’ A(:lFsF 2':"' M:;gg;:sl\u
DEGUSTATION DE FOIE DEGUSTATION DE DEGUSTATION DE FROMAGES, PESTO AIL RESTAURANT CE JOUR

GRAS, TERRINES, RILLETTES CONFITURES SPIRITUEUX DES OURS, LIMONADES :

**Dans la limite des stocks disponibles.



LA SAISON DES FRAISES 5 EN CULTURE : DU SAVOIR-FAIRE

= e illent avec passion )
EST OUVERTE e e et

Un vrai travail de patience et de preq;pn -

Elles sont fraiches,
elles sont juteuses,
elles sont produites
ici, en bref, elles ont

tout de bon!

ON A RESSORTI
LA RECETTE DE
La soupe AuX ASPerges «MADAME MAURER»
de Madame Maurer LA GRAND MERE
ﬁ, : JOURNAL DE 1993
AG _
NOS SOUVENIRS EN IM sl I |
p 15 liwe dau - 1 kg de pointes d uspeiges Maurer
E: i ilki 1 - poivre - sercoule - 1 pett pot L
"4 A ” fraichement cueilliss - 5¢l pul:‘lrc ﬂf;exr:;i e ﬁ:n;;;ma b=

Je creme fraiche  une pinces de la Fesme
2

Ne pas jeter sur la voie publique. Création graphique : d.is-le'com

préparatiotl: ) ) .
Faire bouillir \eau, saler et poivier. ‘Quand l-c.gu‘?j;: ¥ 4
iouter les pointes d asperges COUPEe e“vlde; Colrées 74 <
. S 7 v Aouter ensuie | rees
cuire le ot pendant 172 3. 47 . e q >
RRIpE de semoule &l ImUEr tout duucelmem H] \ancf:wr -
! o T sttt cle e pas < RSO =
oy gl e fatsant Dien attenion o . . R -
PRE'PAREZ VOS PLANTATIONS ! {llcl:[][nro;rit o5 dasperges. Laissst eacore cuile pmdm;ltcl_. ih pierre MAURER
! N : e s do muscada.
g Tme du feu. ajouter 1a créme et 1 nod
QUALITE PROFESSIONNELLE Hors du feo. 2
La Ferme Maurer a sélectionné pour vous des variétés de plants ~
de tomates et autres replants de légumes résistants et productifs ! €
Nous utilisons ces mémes plants dans nos serres de production. ELLES CEU e
) @
E

’f(:

v

GRAND CHOIX D'AROMATIQUES, GERANIUMS D'ALSACE, PLANTES DE SAISON,
PLANTS DE TOMATES ET AUTRES REPLANTS DE LEGUMES TERREAUX ...

LE BAL DES ASPERGES
FAIT SON GRAND
RETOUR A LA FERME !

Le rendez-vous est donné
le 23 mai a partir de 19h.
Une soirée pour toutes
les générations ! Venez
danser, manger, boire
(avec modération) et

Profitez de ] vV 4 A ¥
surtout vous amuser. S . * Velouté d'Asperges e
I'ambiance festive, .« Asperges aux 2 jambons /3”2 \‘Yr::

i i ' 5 . DU 12 AVRIL AU 1 JUIN 2026
Cette année, 2 formules animation par |e D) 4" & 3 sauces a volonté

2 et petite restauration 1 . i : ;
VOUS sont proposées. Y Tarte de saison & café ’ E ;

Réservation obligatoire. e ; ___- 4 , | / GAGNEZ Vos r"l
e ASPERGES! ok

LA FERME MAURER WWW.LAFERMEMAURER.COM

LIEU-DIT LANGE GEWANN, RD 392, 67120 DORLISHEIM

DEPUIS 1870

www.lafermemaurer.com/jeu



