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EN 2026 EN JANVIER ZOOM SUR ...

DES PRODUITS SAINS POUR ON TIRE LES ROIS ET LES NOTRE TRUITE FUMEE

BIEN COMMENCER L'ANNEE! REINES TOUT LE MOIS DE z‘;r‘;g c‘;"r‘é E’Ois gagetie.
JANVIER! :

En ce début d'année, rien de tel
que de prendre soin de soi avec
des aliments sains, réconfortants
et riches en nutriments. A la
Ferme Maurer, nous faisons la
part belle aux soupes maison,
infusions bien-&tre pour vous
aider a affronter I'hiver avec
énergie et vitalité.

Tout au long du mois de janvier,
laissez-vous tenter par notre
galette des rois, réalisée chaque
jour par notre maitre boulanger.
(Cuites tous les jours sauf le
dimanche et le lundi)

Deux recettes gourmandes
au choix : Frangipane : fondante,

En 2026, faites le choix de généreuse et délicatement

manger au rythme des saisons, parfumée. Pommes : fruitée,

avec des produits cultives douce et réconfortante. Soit 1.38¢€ le kilo dés 8kg achetés
dans le respect de la nature et prix hors promo : 2€ le kilo

récoltés a maturité.

| Variétés Jonagored, Jonagold

LES OFFRES TOP BUDGET ! s

Offres valables jusqu'a épuisement du stock

”BRIQUE DE 5L

3 BARQUETTES
ACHETEES

= LA AEME
OFFERTE !

2 ACHETEES

35€ +1 OFFERTE !

. ilo! - .50€/piece soit 2.30€/litre
Soit 0.47€ le kilo ; n s:n IpPrI:::\ = \s3€/litre

** BIO MAURER
Certifié ECOCERT FR-BIO-01
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DIMANCHE 11 JANVIER
LE RESTAURANT SE REPOSE !

Nous vous accueillons au restaurant a
partir du lundi 12 janvier pour le repas
du midi.

DIMANCHE 18 JANVIER
BAECKEOFFE

* Buffet de hors d'ceuvre
 Baeckeoffe
+ Kougelhopf glacé

GRAND BRUNCH
Grand buffet a volonté
Sucré et salé, chaud et froid
Buffet de desserts
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'g DIMANCHE 25 JANVIER

LES 14 & 15 FEVRIER

Samedi soir et dimanche midi

B diLE REPAS DES AMOUREUX

SAMED!

2

A PARTIR
DE 19H30
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LIEU-DIT LANGE GEWANN,
RD 392, 67120 DORLISHEIM

WWW.LAFERMEMAURER.COM

DIMANCHE 1%® FEVRIER - A pARTIR DE 124

On ne présente plus les cochonailles de
la ferme Maurer, un repas traditionnel
alsacien célébrant le savoir-faire, la
générosité et la gastronomie de la
ferme.

+ Soupe de boudins, presskopf,
terrine, saucisse de foie, crudités,
saucisse a frire, boudin

* Le trou alsacien : Sorbet citron
arrosé de Marc de Gewurztraminer
» Choucroute Royale

+ Kougelhopf glacé

EPIPHANIE LE 6 JANVIER

Durant tout le mois de janvier,
découvrez nos galettes des
rois maison.

PAINS FRAIS & VIENNOISERIES

Elaborés chaque jour par notre maitre

boulanger (sauf dimanche et lundi).

LA’

SUR VOTRE TELEPHONE F

FLASHANT CE QRCODE

1 pUMENU

Wiener schnitzel, frites
OU Kassler fumée, salade

o de pommes de terre

. Tarte de saison

;}A -'%I’Il.il VOTRE DOUDO
LUS STYLEE, ON P,

C'EST LA CHANDELEUR :
FAITES LE PARI DU 100% LOCAL !

Farine du Moulin de Hurtigheim,
ceufs frais, confitures maison a la
fraise ou locales « Les Confitures
du Climont », biére, jus de pommes
ou cidre ...

Tout pour une chandeleur
délicieusement local.
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PRODUCTEUR VENTE DIRECTE RESTAURANT

DEPUIS 1870



