
Venez pour le prix, la fraicheur, le goût

Pour la culture de nos tomates 
bio nous privilégions les 

traitements naturels, sans 
insecticide, sans pesticide.

À la Ferme Maurer, toutes nos 
tomates sont cultivées en pleine 

terre, sous serre. La serre offre 
un environnement maîtrisé : 

température, humidité, protection 
contre le vent et les maladies 

comme le mildiou. Des plants sains 
donnent des tomates récoltées à 

pleine maturité et ont du goût !

Lieu-dit Lange Gewann, RD 392, 67120 DorlisheiM
www.lafermemaurer.com - 03 88 38 63 29

TOMATES
RONDES BIO*

DÈS 8KG ACHETÉS

1,50€/KG

(Prix hors promo 2,50€ le kilo)

TOMATES
CERISES

3 BARQUETTES
ACHETÉES

= LA 4ÈME 
GRATUITE !

TOP BUDGET !
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La star c’est la tomate !

Au fil de la saison, 20 variétés 
pour toutes vos recettes.

4x2 entréesà gagner !

Top départ pour

les légumes d’été !

depuiS 1870

producteur vente directe restaurant



Tous les dimanches et jours fériés,
nos repas à thèmes sont servis à volonté !

Du lundi au vendredi midi
Plat du jour, carte et salades d’été !

Fermé le samedi 
Et le dimanche soir

Dimanche midi
Menu unique à thème

Les menus du jour
Du lundi au vendredi midi, les 

gourmands se retrouvent autour du 

célèbre buffet de la ferme : crudités 

fraîches, charcuteries traditionnelles, et 

un menu du jour mettant à l’honneur 

les produits du terroir et de la ferme.

Les repas DOMINICAL

Entrée + plat OU plat + dessert 14€

entrée + plat + dessert 16€ 

Sur présentation d’un ticket de caisse unique d’un montant minimum de 40€ d’achats 

réalisés en une seule fois soit au magasin soit au restaurant de la ferme Maurer du 10 

juillet au 15 septembre 2025. Au restaurant de la ferme, bénéficiez d’un apéritif offert : 

une bière 33 cl, un verre de vin 12.5 cl ou une boisson non alcoolisée 33 cl.

Prix unique 30€ par personne

lES Menus du jour

sur votre téléphone

flashant ce QrCode

www.lafermemaurer.com

À PARTIR DE 

40€ D’ACHATS
AU RESTAURANT

DE LA FERME

= UNE BOUTEILLE

DE JUS DE FRUIT

MAISON OFFERTE
AU MAGASIN

du 10 juillet
au 15 septembre 2025

Le 13 juillet
• Buffet de hors d’œuvre
• Grillade d’été
• Frites & légumes de saison
• Vacherin glacé

Le 20 juillet
• Buffet de hors d’œuvre
• Filet de veau & bœuf
sauce aux girolles
• Frites & légumes de saison
• Soufflé au Grand Marnier

Le 3 août
• Buffet de hors d’œuvre
• Grillade d’été
• Frites & légumes de saison
• Vacherin glacé

Le 10 août
• Bruschetta italienne
• Poulet du dimanche
• Polenta et courgettes
• Tiramisu d’été

Le 17 août
• Méli-mélo frais (melon, feta, 
pastèque) et jambon fumé 
• Pièce de bœuf
• Frites et salade verte
• Brownies et glace vanille

Le 24 août
• Salade de tomate, mozzarella
et courgette fraîche
• Cuisse de canard confite
• Pommes de terre rôties au four
et salade verte
• Crêpe Suzette au sucre + 1 boule glace

Le 7 septembre
• Salade à la grecque
• Gigot d’agneau aux herbes
• Légumes de saison, pommes de terre rôties
• Mille-feuille glacé croustillant et fruits secs

Ouvert LE lundi 14 juillet 
Férié - Fête nationale

• Buffet de hors d’œuvre
• Sanglier à la broche
• Assiette gourmande

Le RESTAURANTde la ferme

OUVERT LE Vendredi 15 août
Férié - Assomption

• Gaspacho frais aux légumes
de saison
• Jambon à l’os
• Salade de pomme de terre,
frites et salade verte/crudités
• Cheesecake et ses fruits d’été

Le 31 août
Américan BruNch
Pancake, œuf 2 façons, haricots, 
brioche, club sandwich, quiche, 
fromage, saucisse, lard, viande 
rôtie + pomme de terre, légumes, 
salades. Buffet dessert de saison

Le 27 juillet BruNch
Grand buffet à volonté 
Sucré et salé, chaud et froid
Buffet de desserts

LES MerCredis midi 
c’est                       party !grillades

Menu enfants 9€

• Jus de pomme
de la ferme
• Hamburger
• Frites • Dessert

+ 1 sucette
offerte !

de 12h à 14h de 12h à 14h

Samedi soir
Organisez votre soirée sur réservation dès 20 personnes

j’achète au magasin, 

je gagne au restaurant

... et inversement !

L’OFFRE

DOUBLE

j’achète au magasin, 

je gagne au restaurant

... et inversement !

à partir du 10 août, notre nouveau concept + gourmand !

réservez votre
table au 

 03 88 38 63 29



Croquants, colorés et pleins de soleil, les 
légumes d’été apportent fraîcheur et saveurs à 

toutes vos assiettes. Cultivés à maturité, ils sont 
au meilleur de leur goût et de leurs bienfaits.

Suite : Au magasin de la ferme bénéficiez d’une bouteille de jus de la ferme : un jus de 

pomme 75cl, de myrtille 50cl, de mirabelle 75cl, de fraise 75cl ou de tomate 75cl. Offre non 

cumulable, dans la limite d’un seul apéro ou jus de la ferme offert par jour et par personne. 

Selon stocks disponibles.

À PARTIR DE

 40€ D’ACHATS
AU MAGASIN

DE LA FERME

= L’APÉRO
OFFERT

AU RESTAURANT !

POMMES
DE TERRE

2 SACS
DE 5 KG 

ACHETÉS
= LE 3ÈME

GRATUIT !

JUS DE FRAISE 
bio DE LA 

FERME
4 BOUTEILLES 75 CL

ACHETÉES
= LA 5ÈME

GRATUITE !

CORNICHONS 
AIGRES-DOUX

bio DE LA FERME
5 BOCAUX ACHETÉS 

= LE 6ÈME

GRATUIT !

LES OFFRES TOP BUDGET !

Le magasin

grillades

de la ferme

au fil de la saison 
Plus de 20 variétés de tomates

concombres, aubergines,
courgettes, poivrons, 

cornichonS frais mi juillet

mirabelles FIn juillet

pruneS bleu, myrtilles en août 

pomme de terre fin juillet - début août 

et pleins d’autres encore !

Les fruits et légumes d’été

j’achète au magasin, 

je gagne au restaurant

... et inversement !

j’achète au magasin, 

je gagne au restaurant

... et inversement !

L’OFFRE

DOUBLE

LA boite à idées recettes !
Il existe des milliers de façons de faire de nos légumes de saison
les stars de l’été ! Laissez parler votre imagination et régalez-vous.
Retrouvez ces recettes au magasin de la ferme.

Concombres farcis au 
chèvre frais et herbes

Poivrons grillés à l’huile 
d’olive et ail confit

Aubergines
façon pizzas

Gaspacho de 
concombre
à la menthe

Crumble salé aux
tomates et parmesan

Soupe froide de 
courgette menthe & 
fromage frais

Tomates rôties au 
miel et au thym

Tian express
au four



30€

À PARTIR
DE 19H30

SAMEDI

11 oct.

réservation OBligatoire

03 88 38 63 29
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

Ambiance après-ski

avec DJ !

Dress code :
Dirndl & Lederhosen

Notre ferme est certifiéE 
HVE niveau 3 qu’est ce 
que ça veux dire ? 

RENDRE LA BIO ACCESSIBLE
AU PLUS GRAND NOMBRE !

Notre ferme est certifiée HVE 
niveau 3, le plus haut niveau de la 
Haute Valeur Environnementale. 
Cela signifie que nous respectons 
des pratiques agricoles favorables à 
la biodiversité et à l’environnement. 
Nous limitons l’usage d’intrants, 
protégeons les sols, l’eau et les 
paysages.

Depuis 15 ans, nous cultivons la 
terre en respectant les règles de 
l’agriculture biologique. Aujourd’hui, 
100 % de nos cornichons, 80 % 
de nos tomates et plus de 50% 
de l’ensemble de nos légumes 
sont certifiés bio. Parce que bien 
produire, c’est avant tout respecter 
la nature.

Producteurengagé
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Lieu-dit Lange Gewann,
RD 392, 67120 DorlisheiM

www.lafermemaurer.com
03 88 38 63 29

à noter dès maintenant dans vos agendas !

www.Lafermemaurer.com/jeu 

MenuBuffet de hors d’oeuvreChoucroute Tarte maison & café

Gagnez vos entrées
pour Europa-Park 
avec la Ferme Maurer
rendez-nous visite pour jouer !

Du 10 juillet au 15 septembre 2025, tentez votre chance : 4 gagnants remporteront 2 entrées chacun ! 
Trouvez le mot de passe disponible au magasin et au restaurant. Remplissez le formulaire sur notre site 
internet. Tirage au sort parmi tous les participants. Participations et conditions complètes sur :

du 10 juillet au 15 septembre 2025

4x2 entréesà gagner !


