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ARS AR C'EST I.A TOMATE

| w : i - POUR LA CULTURE DE NOS TOMATES
v BIO NOUS PRIVILEGIONS LES

;« TRAITEMENTS NATURELS, SANS
INSECTICIDE, SANS PESTICIDE.

-0
e e By _'_,"l :1- A 3 L
5 NS T P A la Ferme Maurer, toutes nos
@ tomates sont cultivées en pleine
terre, sous serre. La serre offre

un environnement maitrisé :

T FR-BIO-01

£\ température, humidité, protection
e contre le vent et les maladies
- comme le mildiou. Des plants sains

- : donnent des tomates récoltées a

3 BARQUETTES
ACHETEES

pleine maturité et ont du godt !

— AU FIL DE LA SAISON, 20 VARIETES
POUR TOUTES VOS RECETTES.

MAURER Certifié ECQ

LIEU-DIT LANGE GEWANN, RD 392 67120 DORLISHEIM



LES REPAS DOMINICAL

PRIX UNIQUE 30€ PAR PERSONNE

Tous les dimanches et jours féri¢s,

nos repas a thémes sont servis A VOLONTE

LE 13 JUILLET

« Buffet de hors d'ceuvre

* Grillade d'été

* Frites & légumes de saison
+ Vacherin glacé

OUVERT LE LUNDI 14 JUILLET

FERIE - FETE NATIONALE

« Buffet de hors d'ceuvre
* Sanglier a la broche

+ Assiette gourmande

N LE 27 JUILLET |

k" Grand buffet & volonté
Sucré et salé, chaud et froid
| Buffet de desserts

LE 10 AOUT

* Bruschetta italienne
* Poulet du dimanche
« Polenta et courgettes
* Tiramisu d'été

LE 17 AOUT

» Méli-mélo frais (melon, feta,
pasteque) et jambon fumé

* Piéce de boeuf

* Frites et salade verte

+ Brownies et glace vanille

¢ LE 31 A00T
~ AMERICAN BRUNCH

Pancake, ceuf 2 facons, haricots,

| brioche, club sandwich, quiche,
- fromage, saucisse, lard, viande
rétie + pomme de terre, légumes, |
salades. Buffet dessert de saison

-

DE 12H A 14H

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI

Plat du jour, carte et salades d'été !

SAMEDI SOIR

Organisez votre soirée sur réservation des 20 personnes

-

Sur présentation dun tigke’gde [«
réalisés en une seule fois soit au
iuillet au 15 septembre 2025A'Au
une biére 33 cl, unverre devin1

LE 20 JUILLET

+ Buffet de hors d’'ceuvre

¢ Filet de veau & boeuf
sauce aux girolles

* Frites & légumes de saison
* Soufflé au Grand Marnier

LE 3 AOUT

+ Buffet de hors d'ceuvre

* Grillade d'été

* Frites & légumes de saison
* Vacherin glacé

+ GOURMAND
OUVERT LE VENDREDI 15 AOUT

FERIE - ASSOMPTION
+ Gaspacho frais aux légumes
de saison

* Jambon a l'os

+ Salade de pomme de terre,
frites et salade verte/crudités

» Cheesecake et ses fruits d'été

LE 24 AOUT

+ Salade de tomate, mozzarella

et courgette fraiche

* Cuisse de canard confite

« Pommes de terre roties au four

et salade verte

* Crépe Suzette au sucre + 1 boule glace

LE 7 SEPTEMBRE

* Salade a la grecque

* Gigot d’agneau aux herbes
* Légumes de saison, pommes de terre roties
+ Mille-feuille glacé croustillant et fruits secs

DE 12H A 14H

DIMANCHE MIDI

Menu unique a theme

FERME LE SAMEDI
ET LE DIMANCHE SOIR

DU 10 JUILLET
AU 15 SEPTEMBRE 2025

40€ D'ACHATS
AU RESTAURANT

~ = UNE BOUTEILLE
DE JUS DE FRUIT
MAISON OFFERTE

AU MAGASIN

“a

A PARTIR DE

DE LA FERME

aisse unique d'un montant
magasin soit au restaurant
restaurant de la ferme,

2.5 cl ou une boisson non alcoolisée 33 cl.

LES MERCREDIS MIDI
C'EST cRULLADES PARTY !

Du lundi au vendredi midi, les
ourmands se retrouvent autour d,u
célebre buffet de la fer'rr.\e - crudités
fraiches, charcuteries trad|t|gn'nelles, et
un menu du jour mettant a I'honneur
les produits du terroir et de la ferme.

ENTREE + PLAT OU PLAT + pESSERT 14€
ENTREE + PLAT + DESSERT 16€

LES MENUS DU JOUR
SUR VOTRE TELEPHONE
FLASHANT CE QRCODE

MENU ENFANTS s

« Jus de pomme
de la ferme

« Hamburger

« Frites * Dessert

+1SUCETTE
OFFERTE! 4/

minimum de 40€ d'achats
de la ferme Maurer du 19
pénéficiez d'un apéritif offert:



40C D'ACHATS —
AU MAGASIN LES FRUITS ET LEGUMES D'ETE

DE LA FERME
e r AT ) . ‘
B L'APERO s Croquants, colorés et pleins de soleil, les
> - / \ ; 1-c | :
¢ légumes d'été apportent fraicheur et saveurs a
OFFERT A< / toutes vos assiettes. Cultivés a maturite, ils sont
I au meilleur de leur godt et de leurs bienfaits.
AU RESTAURANT !
d AU FIL DE LA SAISON
. . i e
; snéficiez dune bouteille de jus de la ferme @ un jus -
Suite : Au magasin dfa lasfgrgi rt?n??aeg:ecillzz75c|, de fraise 75¢l ou de tomate 75cll’. Oefgg :r?g PLUS DE 20 VARIETES DE
pomn;eb7ls cg::sr&{ir:r‘ﬂfe d’ur'1 seul apéro ou jus de |a ferme offert par jour et par p:
mulable,
glclelon stocks disponibles.
MI JUILLET
LA BO'TE A IDE'Es RECETTES ! FIN JUILI.fT
EN A00T
Il existe des milliers de fagons de faire de nos légumes de saison FIN JUILLET - DEBUT AODT
les stars de |'été ! Laissez parler votre imagination et régalez-vous. ET PLEINS D'AUTRES ENCORE !

Retrouvez ces recettes au magasin de la ferme.

CRUMBLE SALE AUX
TOMATES ET PARMESAN

= r" :ﬁi;"h’ .
CONCOMBRES FARCIS AU
CHEVRE FRAIS ET HERBES =

AUBERGINES [¥
FAGON PIZZAS

SOUPE FROIDE DE N |
COURGETTE MENTHE & .

FROMAGE FRAIS
S T f B aw(
N GASPACHO DE
POIVRONS GRILLESAL'HUILE §  TiAN EXPRESS CONCOMBRE
D'OLIVE ET AIL CONFIT 3 AUFOUR ALAMENTHE *

LES OFFRES TOP BUDGET !

4 BOUTEILLES 75 CL
ACHETEES
= LA 5EME
GRATVUITE!

5 BOCAUX ACHETES
= LE 6*F
GRATUIT!




PRODUCTEUQ

NOTRE FERME EST CERTIFIEE
HVE NIVEAU 3 QU'EST CE
QUE GA VEUX DIRE ?

Notre ferme est certifiée HVE
niveau 3, le plus haut niveau de la
Haute Valeur Environnementale.
Cela signifie que nous respectons
des pratiques agricoles favorables a
la biodiversité et a 'environnement.
Nous limitons l'usage d'intrants,
protégeons les sols, I'eau et les

paysages.

\~

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

RENDRE LA BIO ACCESSIBLE
AU PLUS GRAND NOMBRE !

Depuis 15 ans, nous cultivons la
terre en respectant les regles de
I'agriculture biologique. Aujourd’hui,
100 % de nos cornichons, 80 %

de nos tomates et plus de 50%

de I'ensemble de nos légumes

sont certifiés bio. Parce que bien
produire, c'est avant tout respecter
la nature.

LA FERME MAURER

PRODUCTEUR VENTE DIRECTE RESTAURANT

DEPUIS 1870

LIEU-DIT LANGE GEWANN,
RD 392, 67120 DORLISHEIM

LA FERME MAURER o~
PRODUCTEUR VEN:‘:U:::chE RESTAURANT EUR‘OP Aﬂ :P A:R‘K

RESORT

‘Y GAGNEZ V semg(sg =
J POUR EUROPA-PARK E:ls
% AVEC LA FERME MAURER

RENDEZ-NOUS VISITE POUR JOUER!

Du 10 juillet au 15 septembre 2025, tentez votre chance : 4 gagnants remporteront 2 entrées chacun !
Trouvez le mot de passe disponible au magasin et au restaurant. Remplissez le formulaire sur notre site
internet. Tirage au sort parmi tous les participants. Participations et conditions complétes sur :

WWW.LAFERMEMAURER.COM/JEU

A NOTER DES MAINTENANT DANS VOS AGENDAS ! @

SAMED!I

1 oct.

A PARTIR

=

DRESS CODE :

MENU DIRNDL & LEDERHOSEN
&
Buffet de hors doeuvre o »} g ' =
Choucroute y 08
Tarte maison g, care (8 o

Photos non contractuelles, dans la limite des stocks disponibles en magasin.
Ne pas jeter sur la voie publique. Création graphique : Schluraff Johan 06 36 96 96 90

- RESERVATION OBLIGATOIRE X
e O 0388386329
s o) L'’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE’, A CONSOMMER AVEC MODERATION



